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Технологічна карта № 10.13
Ягідне кюлі

Категорія: заправки та соуси
	№ з/п
	Найменування сировини
	Маса, г
	Норма вмісту на 1 порцію, г 

	
	
	брутто, г
	нетто, г
	брутто, г
	нетто, г
	брутто, г
	нетто, г
	брутто, г
	нетто, г

	1
	Ягоди свіжі або с/м 
	1000,0
	1000,0
	25,0
	25,0
	50,0
	50,0
	100,0
	100,0

	2
	Цукор пісок
	50,0
	50,0
	1,3
	1,3
	2,5
	2,5
	5,0
	5,0

	3
	Вода питна
	100,0
	100,0
	2,5
	2,5
	5,0
	5,0
	10,0
	10,0

	Вихід готової страви, г
	1000
	25
	50
	100


Відхилення до маси порцїї +-3%

	Харчові продукти і продовольча сировина, з яких виготовляються готові страви, відповідають вимогам чинних нормативно-правових актів України щодо показників якості та безпеки харчових продуктів, упаковки, маркування, транспортування, приймання і зберігання.

	Технологія приготування страви

	Свіжоморожені ягоди можна не розморожувати, одразу висипати в сотейник, додати цукор і поставити на плиту. Коли ягоди закиплять, додати до них воду, при повторному закіпанні зменшити температуру на 1 і уварювати рідину протягом 15-20 хв. Після цього перебити блендером і протерти через сито, щоб виключити попадання кісточок і шкірок. 

	
	

	Термін придатності до споживання та умови зберігання
	
	
	
	
	

	Термін реалізації з моменту приготування 1 - 2 год. Температура зберігання 8 - 10 °C 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Спосіб реалізації (подання) споживачу
	
	
	
	
	

	Подають до страв з сиру, як підлива, топінг.
	

	Характеристика готової страви
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Зовнішній вигляд -пюреподібна маса;
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Смак і запах - відповідають певному виду ягодів;
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Колір - характерний ягодам з яких приготовлене ягідне кюлі
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Консинстенція - однорідна, без кісточок та шкірки
	
	
	
	
	
	
	
	
	


ХАРЧОВА (ПОЖИВНА) ТА ЕНЕРГЕТИЧНА ЦІННІСТЬ (КАЛОРІЙНІСТЬ) 1 ПОРЦІЇ:
	Маса порції, г
	Білки, г
	Жири, г
	Вуглеводи, г
	Енергетична цінність, ккал

	25
	0,28
	0,15
	4,05
	18,61

	100
	1,10
	0,60
	16,20
	74,45


